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RESTAURANTE

ESCAPADA MEDITERRANEA

APERITIVO

Vasito de salmorejo cordobés, caviar de AOVE vy pan rustico crujiente.

ENTRANTES

A compartir®
Ensalada templada de berenjenas, granada mollar y alifio de harissa
Con espdrragos, crema agria y chimichurri verde.

Jamoén ibérico al corte y queso curado ronkari
Con picos de pan cristal.

Croquetas melosas
Croquetas caseras de jamoén ibérico y pollo rustido.

Fritura de calamares con mahonesa de azafrdn y alioli negro
En harina de gorbonzos con mahonesa de azafrén y alioli negro.

PLATO PRINCIPAL

A elegir *

Arroz a banda

Arroz seco con tropezones de atin, mero y gombifo pe|c1<:lc1.
Minimo para 2 personas®

Arroz de secreto y verduritas

Al’rOZ seco con secreto de Cel’do Yy VerdUrO de |O hUerfO.
Minimo para 2 personas®

POSTRE

A compartir*

Surtido de reposteria casera
Cheesecoke con COUliS o|e guoyobo, crumb|e o|e manzana y cou|onf o|e choco|ofe con |’1€|CICIO c|e ChOCO*I’]OI’OI’]jO.

Café e infusiones

BODEGA

Aguo, re{rescos, cerveza y vino blanco/tinto de la casa

3 5€ IVA incluido/persona
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RESTAURANTE

CONDICIONES

« El corte y servicio de tartas traidas del exterior tiene un coste de 2€ por persona.
+ Los mends serdn contratados para un minimo de 2 personas.

* La eleccién del |o|o’ro principo| deberd ser informado con al menos 72h de antelacion si los
comensales superan las 9 personas.

+ Las bebidas incluidas en el ment son a partir de la ||egoo|o de todos los comensales sentados
en mesa hasta el postre.

CONTACTO

N
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‘»@4 reservas@hotelareca.es
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» 9656385477

669470942

www.restaurantecarabi.es
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